
Granola artisanal produit 
dans notre propre atelier, 
frais du jour et plein de bons 
ingrédients sains et bio.



BONJOUR!

Nous sommes une entreprise artisanale belge spécialisée dans la  
production de granola. Tel est le domaine dans lequel nous voulons  
vraiment exceller. Notre objectif  est de préparer chaque jour 
du granola qui vous procure le même sentiment de bonheur qu’un 
croissant sortant tout droit du four. Pour que vous fassiez le plein d’une 
énergie nourrissante qui se libère lentement et commenciez 
la journée du bon pied.

Nos plus grands fans? Ce sont souvent des jeunes et des moins jeunes 
qui font parfois eux-mêmes du granola. Ils sentent la différence 
et savent que nous le préparons comme vous le feriez chez vous.

Dans cette brochure, nous souhaitons vous présenter nos produits, 
vous donner un aperçu des coulisses et répondre à certaines questions 
fréquemment posées.

N’hésitez pas à nous contacter pour plus d’informations.

Nous espérons vous voir bientôt,
Natalie et l’équipe IJLB



C’EST ICI QUE LA MAGIE OPÈRE!

Dans notre atelier: c’est là que tout se passe, qu’il y a 
tous les jours de l’animation.

Les ingrédients sont pesés et mélangés selon nos recettes, 
les chariots sont remplis et les fours tournent à plein régime. 
Mais pour la cuisson proprement dite, nous privilégions 
toujours la technique du low & slow, une cuisson lente 
à basse température.  De cette manière, chaque ingrédient 
conserve son goût naturel unique. Nos cuiseurs critiques  
ne quittent pas le four des yeux afin de toujours en sortir le 
granola au bon moment.

Une fois le tout refroidi, les produits sont conditionnés avec soin 
et préparés pour être expédiés chez nos distributeurs, points de 
vente et clients. Nos transporteurs et la poste s’assurent que 
ces petits paquets de bonheur arrivent chez vous au plus vite. 

C’est avec une grande attention que nous développons de 
savoureuses recettes équilibrées, essayant ainsi de  
surprendre autant de fins gourmets que possible avec la  
qualité exceptionnelle de nos produits.

Un emballage et une approche durables 
Nous optons résolument pour des produits artisanaux, sociaux, 
biologiques et végétaliens, car nous sommes convaincus que 
cela ne présente que des avantages, tant à court qu’à long terme. 

En ce qui concerne les matériaux d’emballage également, 
nous sommes toujours à la recherche de solutions qui pèsent le 
moins possible sur notre environnement. C’est pourquoi nous 
choisissons actuellement de travailler avec des matériaux qui 
sont faciles à séparer et à recycler et qui ne finissent donc  
pas dans notre environnement.

Vous souhaitez en savoir plus sur notre méthode de travail, sur 
la différence entre le muesli croustillant et le granola, sur nos 
recettes préférées ou sur la compatibilité de notre granola avec 
un régime sans gluten? Vous pouvez découvrir tout cela et bien 
plus encore sur notre site web. De cette façon, aucune question 
de votre client ne restera sans réponse!

www.ijustlovebreakfast.be



LE MEILLEUR DU CHOCOLAT  
Notre granola au cacao n’est pas un 
énième produit au chocolat pour 
le petit déjeuner. Nous sommes 
revenus aux bases et n’utilisons que 
les meilleures fèves de cacao avant 
même qu’elles ne soient transformées 
en chocolat. Nous les associons à des 
flocons d’avoine, à des graines et à un 
édulcorant naturel, ce qui donne un 
délicieux goût pur de chocolat. On 
pourrait dire que IJLB fait son propre 
chocolat, mais sous forme de granola. 
Servi avec du yaourt ou du lait et 
nappé d’un peu de miel ou de sirop 
de gingembre, son goût intense vous 
aidera à vous réveiller tout en douceur.

GRANOLA
100%
CACAO

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de tournesol*, 
noix de coco râpée*, cacao*, beurre de cacao*, 
sirop d’agave*, sirop d’érable*, épices*, sel de mer.
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



GOÛT SUBTIL ET FRAIS
Notre granola Rose Berry égaiera votre 
journée par sa fraîcheur. Il doit son goût 
frais aux myrtilles et aux framboises, 
tandis que les délicats pétales de rose 
lui confèrent une élégante note florale. 
Servez ce granola dans un bol et laissez 
la couleur rose-violet vive que les baies 
donnent au yaourt illuminer votre petit 
déjeuner.

GRANOLA
BAIES
ET ROSES

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de tournesol*, 
noix de coco râpée*, noix de cajou*, 
sirop d’érable*, sirop d’agave*, jus de betterave*, 
quinoa*, huile d’olive*, framboise séchée*, 
myrtilles séchées*, pétales de rose séchées*,
herbes* et épices*, sel marin.
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



ALL TIME FAVOURITE
Ce granola est parfaitement équilibré, 
subtilement relevé, croustillant à 
souhait et légèrement sucré avec du 
sirop d’agave et d’érable. Avec de 
douces amandes effilées et des morceaux 
croquants de noix de pécan pour 
sublimer le tout.

GRANOLA
NOIX DE PÉCAN
AMANDE

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de courge*, 
graines de tournesol*, noix de pecan*, 
noix de coco râpée*, amandes*, huile d’olive*, 
sirop d’agave*, sirop d’érable*, é́pices*, sel de mer.
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

3.

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



EXTRA CROUSTILLANT
Des chips de banane croustillantes et  
des noix de cajou entières donnent encore 
plus de « mordant » à ce granola. 
Il est légèrement sucré avec du jus de 
pomme concentré, pour une touche 
de fraîcheur fruitée.

GRANOLA
NOIX DE CAJOU
BANANE

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de courge*, 
graines de tournesol*, noix de cajou*, 
noix de coco râpée*, chips de bananes*
(banane*, huile de noix de coco*, sucre de canne*), 
sirop d’érable*, huile d’olive*, concentré de jus 
de pomme*, épices*, 
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE





ESTIVAL ET FRUITÉ
Laissez-vous surprendre par le goût 
estival frais et le côté légèrement 
croquant de ce granola. Même en 
plein hiver, il mettra du soleil dans 
votre petit déjeuner. Les fruits lui 
confèrent tant de saveurs que les 
garnitures supplémentaires sont 
superflues. Parfait pour servir un 
délicieux breakfast bowl en un 
tournemain.

GRANOLA
MANGUE
FRAISE

Ingrédients: 
Flocons d’avoine*, graines de courge*, 
graines de tournesol*, huile d’olive*, sirop d’érable*, 
noix de coco rapée*, mangue*, quinoa*, 
fraise*, graines de lin*, épices*, sel de mer
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



GRANOLA
CACAO
CAFÉ

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de tournesol*, 
noix de coco râpée*, cacao*, beurre de cacao*, 
sirop d’agave*, sirop d’érable*, café*, sel de mer

Disponible en:
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac

Mmmm…..CAFÉ!
Ce granola au cacao et au café 
n’a rien à voir avec les produits 
au chocolat habituels pour le petit 
déjeuner. Nous sommes revenus aux 
bases et n’utilisons que les meilleures 
fèves de cacao avant même qu’elles ne 
soient transformées en chocolat. Nous 
les associons à des flocons d’avoine, à 
des graines et à un édulcorant naturel, 
ce qui donne un délicieux goût pur 
de chocolat. Servi avec du yaourt ou 
du lait, ce granola au goût intense de 
chocolat et de café vous aidera à vous 
réveiller tout en douceur.

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



NO ADDED SWEETS, 
NO GRAINS
Il s’agit de la version « vierge » de 
notre très apprécié granola aux 
noix de pécan et aux amandes: 
nous n’ajoutons aucun édulcorant, 
uniquement des noix tigrées râpées 
qui lui donnent un goût sucré. Avec 
une poignée supplémentaire de 
noix de pécan et une bonne pincée 
d’épices, vous remarquerez que ce 
délicieux granola est toujours parfait 
pour donner du goût à votre petit 
déjeuner! C’est même un délice dans 
une salade.

GRANOLA
NOIX DE PÉCAN
VIERGE

Ingrédients:
Graines de courge*, graines de tournesol*, 
noix de pecan*, noix de coco râpée*, amandes*,
noix tigrées*, huile d’olive*, épices*, sel de mer.
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
36 x 40g paquets-portions* 
8 x 250g emballage de détail
6 x 700g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
* demander la disponibilité 

SANTA’S 
FAVOURITE
GRANOLA

Ingrédients:
Flocons d’avoine*, graines de courge*, 
graines de tournesol*, noix de coco rapée*, 
canneberges, cerises séchées*, huile d’olive*, 
sirop d’érable*, épices*, sel de mer. 
* d’origine biologique BE-BIO-01

Disponible en:
8 x 250g emballage de détail
1 x 5kg vrac
1 x 15kg vrac
Disponible uniquement pendant la saison

HOHOHO!
À l’occasion des fêtes de fin d’année, 
nous vous proposons un granola spécial. 
Les canneberges et les cerises aigres lui 
apportent une touche de fraîcheur, tandis 
que les épices vous feront oublier l’hiver 
un instant. Un granola réconfortant pour 
les journées froides.

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE

BE–BIO–01 CERTISYS
Agriculture UE–non UE



RENCONTRONS
NOUS!
Connaissez-vous déjà notre granola fait main et fraîchement 
cuit au four? Il est grand temps de goûter à toutes nos saveurs! 
Vous souhaitez recevoir une liste de prix, tester nos granolas 
ou recevoir la visite d’un membre de notre équipe IJLB? 
Nous serions ravis de vous entendre !
 
Déjà convaincu?
Vous pouvez commander de différentes manières afin qu’il y ait 
un moyen qui vous convienne. Demandez-nous et nous verrons 
ce qui vous convient le mieux. 

Nous avons beaucoup d’expertise et de matériel pour vous aider 
en tant que client professionnel. Également lorsque vous 
commandez par l’intermédiaire de l’un de nos excellents 
distributeurs. 

Sur notre site web, vous et vos clients pouvez trouver des recettes 
inspirantes et des informations sur nos produits et notre 
boulangerie. Vous pouvez également vous renseigner sur 
le matériel de soutien que nous proposons et télécharger 
nos certificats.
 
Vous avez une question à laquelle vous ne trouvez pas de 
réponse dans cette brochure ou sur notre site web?
N’hésitez pas à nous contacter! 

Natalie et l’équipe IJLB

 

 

Contact:
info@ijustlovebreakfast.be
order@ijustlovebreakfast.be
www.ijustlovebreakfast.be
+32(0)480678811
 
Notre boulangerie:
Pullaar 159,
2870 Puurs
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close your eyes 
crack a nut 

tickle your tongue
seed the day

IJLB office: +32(0)480678811     IJLB atelier: +32(0)3 890 63 66     info@ijustlovebreakfast.be     www.ijustlovebreakfast.be
     I Just Love Breakfast     Pullaar 159, 2870 Ruisbroek-Puurs     BE0652.847.315


